
 

 

Speisekarte Mittagsmenü 
Montag, 07.03.2022 – Sonntag, 13.03.2022 

 

Montag 

                                      * 

                                      * 

 

Buchstabensuppe mit Gemüsestroh A,C,H,L 

Kräuterhähnchen mit Nudeln A,C,G dazu Schnittlauchsoße G und Eissalat  

Gemüsebratling A mit Tomatensoße und Nudeln A,C dazu Broccoli   

Dienstag 

                                      * 

                                      * 

Zucchinicremesuppe G 

Rindergulasch mit Biersoße L dazu Spätzle A,C und Gartengemüse  

Gemüsemaultaschen A,C,G,L mit Ei C gebraten dazu Endiviensalat  

 

Mittwoch 

                                      * 

                                      

                                      * 

Geröstete Grießsuppe L  

Hausgemachter Hackbraten 
A,C,G,M mit Speckrosenkohl 2,H,O dazu 

Wellenbandnudeln A,C  

Bunter Gemüseteller mit Holländischer Soße dazu Kartoffelpüree A,C,G 

 

Donnerstag 

                                      * 

                                       

                                      * 

 

Kartoffelspecksuppe 2,G 

Wiener Geschnetzeltes mit Champignon G dazu Serviettenknödel A,C,G und 
Salat  

Hirtenpfanne mit Reis und Gemüse dazu Fetakäse G und Krautsalat    

Freitag 

                                     * 

                                     * 

 

Zwiebelsuppe L 

Seelachsfilet im Backteig A,D,C,G mit Remouladensoße G und KartoffelsalatO  

Makkaroni Auflauf A,C,G mit Tomaten-Paprikasoße und Parmesan G       
 

Samstag 

 

Kartoffel-Karottentopf mit Würstchen 2,A,G    

Sonntag 

 

Süßkartoffelcremesuppe G 

Gefüllte Kalbsbrust A,C,G mit Salzkartoffeln und Bohnengemüse      

 

Genießen Sie unser leckeres Menü mit Suppe und kleinem Dessert  

von Montag bis Samstag für 7,50 € und an Sonn- und Feiertagen für 8,50 €. 

 
V= vegetarisch, S = Schonkost - Allergenauszeichnung: 1=Ei.- und Eierzeugnisse, 2=Erdnüsse, 3=Fisch.- und Fischerzeugnisse, 4=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, 
Gerste, Hafer Dinkel), 5=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, 6=Lupinen; 7=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), 8=Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewkerne, 
Paranüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse), 9=Schwefeldioxid und Sulfite, 10=Sellerie, 11=Senf, 12=Sesamsamen, 13=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, 14=Weichtiere und 
deren Erzeugnisse (Muscheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: A=Phosphat, B=Pökelsalz,  C=Farbstoff, D=Süßungsmittel  - Änderungen vorbehalten  

Die Heimatküche wünscht Ihnen einen guten Appetit! 


