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Speiseplan KW 25 

20.- 26.06.2022

Mittagessen Abendessen / Kuchen
Montag Briihe mit Suppenmaultaschen A¢GL Krautergelbwurst mit Brie ¢ dazu
i G,D
Cordon Bleu #“6 mit Hausgemachten Spatzle A€ dazu Wt sraias
RahmsoRe ¢ und Eisbergsalat
Gefullte Vegetarische Paprika “-¢ dazu Spatzle ¢ und
i 2
Tomatensol3e - und Eisbergsalat Apfel-Blechkuchen ACGH
Pfirsich
Dienstag Pastinaken Cremesuppe © Bierwurst M und Gouda ¢ dazu Rettich-
Rindergulasch mit Butterbohnen ¢ und Gratin A¢ Saliy
Tortellini ~¢ mit GorgonzolasoRe © und Salat
NG G
Schokopudding mit Sahne LGl
Mittwoch Zwiebelsuppe Kartoffeln mit Krauterquark ©
‘Hausgemachte Fleischklopse ACLGM jn +Wurst und Kase alternativ” 2¢
Pfefferrahmsof3e® und Erbsengemuise dazu Piree A¢
Salatteller mit Tomaten-Mozzarella © und Balsamico
Dressing
s Waldfruchtkuchen ACGH
“Haselnusscreme &H :
Donnerstag Allgauer Kasecremesuppe © Hausgemachter Fleischsalat %M mit
& . G . .. G R
Schnitzel A mit Westernkartoffeln # und Krauterdip © Bergkasg uTRELIdReniaeCydazy
; \ : Tomaten und Gurke
dazu Mix-Salat
Maisgrie38-Bratling auf Ofengemuse und
TomatenkrautersoRe ' dazu Reis Berliner ACGH
Gelbe Gritze ©
Freitag Fladlesuppe A¢6 Gulaschsuppe mit Baguette #
Paniertes Rotbarschfilet & mit kalter KrdutersoRe S und ,Wurst und Kése alternativ* 1.6
. Kartoffelsalat © wie Gurkensalat ©
Ehddesizent Bandnudeln A€ mit Pilz-Lauch BV G dazu Gurk lat G
andnudeln A€ mit Pilz-LauchsoRe © dazu Gurkensalat bt e AeaH
Erdbeeren- Schichtdessert A6
Samstag Spinat & mit Ruhrei © und Butterkartoffeln Putenkasseler und Brie ¢ Kase dazu
' : 5 Pfefferkrakauer M und Maiskolbchen ©
Mandarinengelee
Zitronenkuchen ACGH
Sonntag Tomatencremesuppe Kalter Braten mit Teewurst und

Rinderroulade “M-€ mit Kartoffelknodel A€ und
BratensoRe dazu Rotkohl ©

Eistortchen ©

Leerdamer ©dazu Paprika

Zwetschgenschnitte A¢GH

V= vegetarisch, S = Schonkost - Allergenauszeichnung: A=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer Dinkel), B=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, C=Ei.-
und Eierzeugnisse, D=Fisch.- und Fischerzeugnisse, E=ErdnUisse, F=Soja, Sojabehnen und deren Erzeugnisse, G=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), H=Schalenfrichte (Mandeln,
Haselniisse, Walniisse, Cashewkerne, Paraniisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamiantisse), L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid und Sulfite, R=Weichtiere und deren
Erzeugnisse (Muscheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: 1=Phosphat, 2=Pékelsalz, P=Lupinen; 3=Farbstoff, 4=SiiRungsmittel - Anderungen vorbehaltenDie
Heimatklche wiinscht Ihnen einen guten Appetit!



