AUCHE

Speiseplan KW 47

2I.11- 27.11.2022

Mittagessen Abendessen / Kuchen
Montag Gerostete GrieBsuppe # Bierschinken #© und Schnittkase ©
mit Krautern, Raucherlachs P
Hahnchen Cordon Bleu #¢ mit Blumenkohl
Neuer und hollandischer SoBe ¢, Kartoffelkroketten ©
Kuchen ! Gemuseschnitzel © mit Blumenkohl und Kartoffel-
i (] AG,.L
ZU el Kirschsandkuchen ©GAH
Birne
Dienstag Sellereicremesuppe © Jagdwurst 2© und feine Mettwurst 2
Bonifaz Krauter, ©
Rinderhacksteak A¢“F mit BratensoRBe dazu Fleischsalat mit Essiggurke ©2°
Prinzessbohnen und Spatzle A€
Champignonfrikassee ¢ mit Spargel und Erbsen dazu
- O :
Kasespatzle und Eisbergsalat Sahnerolle ACGH
Grie3pudding ©
Mittwoch Fladlesuppe A¢6 Oberlander Bratwurst dazu SenfM
: , mit Brétchen A / Kése u. Wurst 2¢
Gerostete Maultaschen A<LG mit Ei,
Kartoffelsalat-° und griiner Salat
-Graupeneintopf A mit ,Rindfleischwiirfel extra” 2 :
: ; - Marmorkuchen AGGH
Quarkspeise mit Blaubeeren
Donnerstag Romanescocremesuppe © Verschiedene Pasteten 2°, Briekase,®
: : feine Pfeffersalami 2©und Tomaten
Kasseler Hals #© mit Sauerkraut A&t und SchupfnudelnA¢
dazu Bratensol3e
Gemusetortchen ALFauf KarottenschaumsoRe
mit Safranreis und Tomatensalat :
Vanilleschnecke A¢GH
Zwetschgenkompott °
Freitag Rinderbrihe mit Maultaschen A¢L6G Hausgemachte Pizza » mit Salami %°©
: : (Wurst + Kase) 26
Neues ; % i =
Feine Bandnudeln ~¢ mit Gemusestroh dazu
Gericht! LachssahnesoRe P und Salat
: Tortellini #¢- Gemusepfanne mit Eissalat
o Kase - Aprikosenkuchen AGGH
Pfirsichschichtdessert A6 P
Samstag Kartoffel-Gemuseauflauf <6 mit TomatensoRe - dazu Leberwurst, 2© ‘Rauchfleisch 2°
Eisbergsalat und Tortenbrie, ¢ Gewlrzgurke, °©
Bratapfelgelee &© Zitronenrihrkuchen AGGH
Sonntag Curry-Kokossuppe © Truthahnschinken 2© Gelbwurst und
. : = Butterkase, © Salatgurke
1 Advent Rinderroulade “M mit Blaukraut dazu Semmelknodel A€ 9

und RahmsoRe ©

Eis ©

Winterkuchen AGGH

V= vegetarisch, S = Schonkost - Allergenauszeichnung: A=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer Dinkel), B=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, C=Ei.-
und Eierzeugnisse, D=Fisch.- und Fischerzeugnisse, E=ErdnUsse, F=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, G=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), H=Schalenfrichte (Mandeln,
Haselniisse, Walniisse, Cashewkerne, Paraniisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamianiisse), L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid und Sulfite, R=Weichtiere und deren
Erzeugnisse (Muscheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: 1=Phosphat, 2=Pékelsalz, P=Lupinen; 3=Farbstoff, 4=SiiRungsmittel - Anderungen vorbehaltenDie
Heimatkiiche wiinscht Ihnen einen guten Appeti






