Speiseplan KW 51

Mittagessen

19.- 25.12.2022

Abendessen / Kuchen

Nudelsuppe A€

Montag Frischkase ¢, Kdsewurst &,
Gabelrollmops PM
Putengulasch mit Curryrahm © dazu Reis und Bohnen
Gemusekuichle A¢t mit Reis und CurrysahnesoRe ¢ dazu
Bohnengemuse Fruchtschnitte ACGH
Orange
' Dienstag Blumenkohlcremesuppe © Lyoner, Salami M
und Brennnesselkase & dazu
Rinderfleischkiichle A¢GLM mit Rotwein-ZwiebelsoRe, Radieschensalat &
Karotten - Lauchgemse © und Kartoffelsahnepuree A6t
Schwabische Kasespatzle A¢¢ mit Zwiebelschmelze
“ .
Kartoffelsalat © und Eisbergsalat St onaablechkichenAcsH
Griel3pudding ©
Mittwoch Huhnerbrihe mit Gemusestreifen - WeiBwurste Mt mit siRem Senf¥
: und Brezel A
Hausgemachte Konigsbergklopse #¢GLM mit .
Neues KapernsoRBe® und Kartoffeln dazu Rote Beete Salat M (Wurst und Kase) 26
Gericht ! Sellerieschnitzel “A¢ mit Gemusereis " und
: ZitronensahnesofRe © Nusskuchen ACGH
Orangen-Zimtcreme © :
Donnerstag Tomatencremesuppe - Truthahn - Jagdwurst H,
. Schwartenmagen und Biarom
Schweinegulasch ¢ und Bandnudeln A¢ Kase ©Silberzwiebeln ©
dazu Ackersalat
Feine Bandnudeln A€ mit Waldpilzragout © Hefezopf mit Vanille A¢GH
Obstsalat ©
Freitag Zwiebelsuppe A¢ Pizzafleischkase At und
' : i Bergkase®
Paniertes Seelachfilet “P mit Kartoffelsalat ©und Waurstsalat mit Schwarzwurst 2©
Neues RemouladensofRe ¢ dazu Eissalat
Dessert | Gemusestrudel A©GL mit Reis und CurrysoRe © Latte Macciatto Schnitte A¢GH
2 Lebkuchenschichtdessert A¢¢
Samstag Gulascheintopf mit Kartoffel und Paprika Wiirfel Saitenwurst 2© mit Kartoffelsalat ©
pes dazu Baguette und Weckle ©
Heiligabend . i 1.6
Bratapfelkompott ¥ ~Wurst und Kase alternativ
Christstollen ACGH
Sonntag Hausgemachte Brat Kl63chen 2 in Rinderbrihe Lachsschinken mit Maasdamer, ©
1 s : Raucherlachs mit Senf-Honig ®M
e Gefulltes Schweinefilet A6t an Cognac-RahmsoRe ¢ und
Weihnachts- Haselnussspatzle A" dazu Wirsinggemise ©

Feiertag

Eis ©

Sachertortenschnitte ACGH



st - Allergenauszeichnung: A=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer Dinkel), B=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, C=Ei.-
, D=Fis¢h.- und Fischerzeugnisse, E=Erdnusse, F=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, G=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), H=Schalenfrichte (Mandeln,

Haselni} m?% Cashewkerne, Paranisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamianiisse), L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid und Sulfite, R=Weichtiere und deren
Erzeugniss&’( chel

n, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: 1=Phosphat, 2=Pdkelsalz, P=Lupinen; 3=Farbstoff, 4=SiiRungsmittel - Anderungen vorbehaltenDie
Heimatkiiche wiinscht Ihnen einen guten Appetit!




