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MUCHE

Speiseplan KW 17

Mittagessen

24.04- 30.04.202%

Abendessen / Kuchen

Gemdisesuppe mit Gemuse und Nudelreis At

Montag Paprikalyoner mit Briekdse ©
D,F,.M
Hihnerfrikassee ¢ mit Erbsen und Spargel dazu Reis dazulabe Jolriops
und Endiviensalat
Gemusefrikassee ©“mit Reis und Endiviensalat HeldelE st 2tk nitte ACGH
Trauben
Dienstag Kartoffelcremesuppe ©° Putenschinken 2 mit Edamer ©
- A
Kalbszunge an MadeirasolRe ¢ dazu Blumenkohl mit dazuEKrautlezs?éaMml
Semmelbrosel A6 und Kartoffelpliree A6t apElad
Feine Bandnudeln &€ mit Pilzragout ©und Eissalat
Nougatpudding &"
<Ll E Limettenschnitte ACGH
Mittwoch - GrielRkl6RBchensuppe AGL Ofenfrischer Fleischkdse mit Senf M
. %
Hackfleischauflauf “®mit Kartoffeln und Feldsalat thg Brotchen" =
- +Wurst und Kase alternativ” ¢
Kasespatzle A#¢CG mit Zwiebelschmelze und Salat
2 Marmorkuchen A¢GH
Kokoscreme GH
Donnerstag Pastinakencremesuppe © Saftschinken ©2 mit
kleines Eisbein mit Sauerkraut #G-° und BratensoRe Plzzaflelsghkase e B.onlfaz
o dazu Radieschen Scheiben
uns Salzkartoffeln * :
Erbsen-Kartoffeltopf mit Saitenwurst 2° ,Extra”
Kirschkompott © Muffin ACGH
Freitag Rinderbrihe mit FleischkloRchen A6t Gulaschsuppe ¢t mit Brétchen A
Pangasiusfilet mit DillsahnesoRe © dazu Reis und +Wurst und Kase alternativ” "¢
Broccoli
- ( A.CG mi =
Hausgenjachter Pfannkuchen mit Tomaten Bratapfelkuchen ACGH
Spargelfillung ©
Birnenschichtdessert A6
Samstag Pichelsteiner Gemuseeintopf " mit Rindfleischeinlage Schinkenwurst mit Streichkase®
; T .
Hausgemachtes Apfelkompott © und Paprikakase ©dazu Essiggurke
' Kasekuchen ACGH
Sonntag Kohlrabicremesuppe © Gemuse-Lyoner und Salami Mt

Hauseingelegter Sauerbraten mit Blaukraut und
SauerrahmsoRe ¢ dazu Kartoffelknodel ©

Eis @

dazu Butterkase ¢ und
Paprikastreifen

Mandarinenschnitte ACGH

V=vegetarisch, S = Schonkost - Allergenauszeichnung: A=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer Dinkel), B=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, C=Ei.-
und Eierzeugnisse, D=Fisch.- und Fischerzeugnisse, E=Erdnusse, F=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, G=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), H=Schalenfrichte (Mandeln,
Haselnisse, Walniisse, Cashewkerne, Paranisse, Paranisse, Pistazien, Macadamianisse), L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid und Sulfite, R=Weichtiere und deren
Erzeugnisse (Muscheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: 1=Phosphat, 2=Pdkelsalz, P= Lup|nen 3=Farbstoff, 4=StiRungsmittel - Anderungen vorbehaltenDie
Heimatkiiche wiinscht Ihnen einen guten Appetit!



