
 

 

Speisekarte Mittagsmenü 
Montag, 22.05.2022 – Sonntag, 28.05.2022 

 

Montag 

                                       

 

                                      

Rinderbrühe L mit Eierstich C,G und Gemüsestroh L 

Gefülltes Putenfilet A,G,H,L,M mit Preiselbeeren G und Karotten dazu 
Currynudeln A,C  

Gemüsetörtchen A,C,G  mit Preiselbeeren G und Karotten dazu 
Currynudeln A,C 

 

Dienstag 

                                       

                                         

                                       

Karottencremesuppe G 

Rinderbratwurst M mit Rahmkohlrabi G und Sahnepüree A,G,L  dazu 
Bratensoße L 

Griechischer Salat mit Thunfisch D,O, Oliven, Zwiebeln und Paprika  

 

Mittwoch 

                                       

                                      

                                       

Nudelsuppe A,C,L 

Hackfleischklopse A,C,M,G in einer Paprikagemüsesoße G dazu 
Gabelspaghetti A,C und Mix-Salat  

Süßkartoffelauflauf A,C,G mit Mix-Salat     
 

Donnerstag 

                                       

 

Bärlauchsuppe G  

Paniertes Schweineschnitzel A,C mit Bratensoße L dazu Erbsen und 
Kroketten A,C  

Hausgemachte Kräuterpfannkuchen A,C,G  mit Spargel-Tomatenragout G    
 

Freitag 

Spargelzeit                                

                                      

 

Flädlesuppe A,C,G,L 

LachsforelleD mir Kräutersahnesoße G dazu Stangen Spargel und Broccoli  

Gnocchi A,F,L mit Gorgonzolasoße G dazu Mix-Salat 

Samstag 

 

Bohnen-Kartoffeltopf in Rahm G mit Würstcheneinlage 2,O und Baguette A 

Sonntag Spargelcremesuppe G 

Hauseingelegter Sauerbraten M,L mit Rahmsoße G dazu Semmelknödel A,C 

und Blumenkohl mit Butterbrösel G  

 

                            Genießen Sie unser leckeres Tellergericht auf Wunsch auch gerne mit einer Suppe  

                          von Montag bis Samstag für 9,30 € und an Sonn- und Feiertagen für 10,30 €.                                                         

V= vegetarisch, S = Schonkost – Allergenauszeichnung: C=Ei.- und Eierzeugnisse, E=Erdnüsse, D=Fisch.- und Fischerzeugnisse, A=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, 
Gerste, Hafer Dinkel), B=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, P=Lupinen; G=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), H=Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewkerne, 
Paranüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse), O=Schwefeldioxid und Sulfite, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, F=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, R=Weichtiere und deren 
Erzeugnisse (Muscheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: 1=Phosphat, 2=Pökelsalz,  3=Farbstoff, 4=Süßungsmittel  - Änderungen vorbehalten  

Die Heimatküche wünscht Ihnen einen guten Appetit! 


