
 

 

Speisekarte Mittagsmenü 
Montag,06.11.2023– Sonntag, 12.11.2023 

 

Montag 

06.11 

                                       

                     

Sternchensuppe mit Fleischklößchen A,C,M 

 
Hähnchenbrust im Parmesanmantel A,C,G auf PreiselbeerrahmG dazu feine 
Bandnudeln A,C und Broccoli  
 

Gemüsestrudel A,C,G,L mit Rahmkohlrabi G und Salat   
 

 

Dienstag 

07.11 

                                       

                                                                

 

Blumenkohlsuppe A,C  
 
Rinderhacksteak mit RahmsoßeA, G 

dazu Blumenkohl und Serviettenknödel A,C,G 

 

KichererbsenbratlingeA,C,G in Tomaten – Kräutersoße, mit Reis  
dazu Salat 
 

Mittwoch 

08.11 

                                       

                                                            

Lachsrahmsuppe D,G 

 

Kesselfleisch mit Weinsauerkraut G dazu 
Bratensoße und Kartoffelpüree A,C,G,L 

 

Gemüsepizza A,C.L  mit Ackersalat  
 

Donnerstag 

09.11 

                                       

Hausgemachte Maultaschen A,C,L,M in der Brühe mit Kartoffelsalat O und 
Eissalat  
 
Kräuterkartoffeln A,C,G  von der Alb mit Mozzarella überbacken dazu 
Eissalat 
 

Freitag 

10.11 

                                 

 

Hochzeitsuppe A,C  
 

Hausgemachte Fischfrikadelle A,C,G,L,M mit Salzkartoffeln dazu Senfsoße G  

und Feldsalat 
 

Maisgrießbratling mit Ratatouille und Feldsalat  
 

Samstag 

11.11 
 

Feine Bandnudeln A,C mit Gemüsestroh und Sahnesoße G dazu Blattsalat 
mit Tomatendressing 

Sonntag 

12.11 

 

Kürbiscremesuppe mit Sahnehaube G 

 

Schweinehalsbraten M,O, mit Rosmarinkartoffeln und Bier-Soße dazu 
Schwarzwurzelgemüse 
 

Gemüsefrikadelle A,C,G, mit Rosmarinkartoffeln und 
Schwarzwurzelgemüse 
 

Genießen Sie unser leckeres Menü  

von Montag bis Samstag für 9.30 € und an Sonn- und Feiertagen für 10,30 €. 

Gerne mit Suppe, dafür berechnen wir 2,00 Euro zusätzlich. Eine Suppe ohne Hauptgericht kostet 3,80 Euro 

V= vegetarisch, S = Schonkost - Allergenauszeichnung: C=Ei.- und Eierzeugnisse, E=Erdnüsse, D=Fisch.- und Fischerzeugnisse, A=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, 
Gerste, Hafer Dinkel), B=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, P=Lupinen; G=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), H=Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewkerne, 
Paranüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse), O=Schwefeldioxid und Sulfite, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, F=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, R=Weichtiere und deren 
Erzeugnisse (Muscheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: 1=Phosphat, 2=Pökelsalz,  3=Farbstoff, 4=Süßungsmittel  - Änderungen vorbehalten  


