
 

 

Speisekarte Mittagsmenü 
Montag, 08.01.2024 – Sonntag, 14.01.2024 

 

Montag 

08.01 

                                                                 

Hühnersuppe mit Reis  
 

Putengeschnetzeltes in fruchtiger Curry -  Kokossoße G dazu Butterreis G 

und Eissalat                                                                                           10,30 €uro 
 

Gemüsecurry G,L mit Butterreis und Eissalat                                      8,60 €uro 
 

Dienstag 

09.01 

                                       

                                                                  

Kartoffelcremesuppe G 

 

Rinderhacksteak A,C,G,L mit Bohnen und Rahmsoße G  
dazu Nudeln A,C,G,L                                                                                 10,30 €uro 
Semmelknödel A,C mit Waldpilzragout G dazu Mix Salat                  8,60 €uro 
 

Mittwoch 

10.01 

                                    
Neues Gericht !                                                          

Minestrone A,C  
 

Königsberger Klopse A,C,G,M mit Kapernsoße G und Salzkartoffeln dazu 
Rote Beete O                                                                                          10,30 €uro 
 

Gnocchi A,C in Pesto Sahnesoße G,H dazu Eissalat                             8,60 €uro 
 
 

Donnerstag 

11.01 

                                       

                                     

Weiße Bohnensuppe G 

 

Rostbratwurst M mit Weinsauerkraut A,C,G,L mit, Bratensoße und 
Kräuterpüree A,C                                                                                      8,60 €uro 
 

Makkaroni A,C mit Gemüse- Knoblauchsoße, G  
Reibkäse G und Kopfsalat                                                                      8,60 €uro 
 

Freitag 

12.01 

                                      

                                      

Flädlesuppe A,C,G 

 

Paniertes Seelachsfilet C,D mit Remouladensoße, G  

Gurken –Kartoffelsalat O                                                                      10,30 €uro 
Quarkstrudel A,C mit Vanillesoße G und Kirschen                              8,60 €uro 
 

Samstag 

13.01 

 

Spinat –Linsencurry mit Basmati Reis A                                              8,60 €uro 
 

Sonntag 

14.01 

 

Schwarzwurzelcremesuppe G 

 

Hauseingelegter Sauerbraten A,L,M mit Blaukraut  

und Petersilienkartoffeln                                                                    12,30 €uro 
 
Rote-Beete Taler mit Ziegenkäse überbacken mit Bulgur – 
Kichererbsensalat                                                                                10,30 €uro 

 

Gerne mit Suppe, dafür berechnen wir 2,30 Euro zusätzlich. Eine Suppe ohne Hauptgericht kostet 4,20 Euro 



 

 

V= vegetarisch, S = Schonkost - Allergenauszeichnung: C=Ei.- und Eierzeugnisse, E=Erdnüsse, D=Fisch.- und Fischerzeugnisse, A=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, 
Gerste, Hafer Dinkel), B=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, P=Lupinen; G=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), H=Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewkerne, 
Paranüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse), O=Schwefeldioxid und Sulfite, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, F=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, R=Weichtiere und deren 
Erzeugnisse (Muscheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: 1=Phosphat, 2=Pökelsalz,  3=Farbstoff, 4=Süßungsmittel  - Änderungen vorbehalten  

Die Heimatküche wünscht Ihnen einen guten Appetit! 
 

 


