
 

 

   Speiseplan KW 04                           22.- 28.01.2024 
 

 Mittagessen Abendessen / Kuchen  

Montag 

22.01 

Maultaschensuppe A,C,G,H,L 

 

Puten Cordon Bleu A,C,G mit Bratensoße G 

Petersilienkartoffeln und Erbsengemüse O               
 

Brokkolitörtchen A,C mit Süßkartoffelsoße G dazu 
Petersilienkartoffeln und Erbsengemüse, 

 

Rharbarberkompott 

Krakauer im Ring 2 

Briekäse, G geräuchtes 
ForellenfiletD   
 
 
 
Zitronenkranz A,C,G,H 

Dienstag 

23.01 

 

Maisrahmsuppe G 

 

Gulasch Ungarische Art vom Rind G mit hausgemachten 
Spätzle A,C und Endiviensalat  
 

Bunte Schupfnudel A,C, Pfanne mit Gemüse,  
Sauce und Endiviensalat                                   
 

Nusspudding G,H 

Bierwurst M,N Kräuter-
Knoblauchkäse G 

dazu Ochsenmaulsalat 2,O 

 

 

Joghurtschnitte A,C,G,H 

Mittwoch 

24.01 

 

Hühnersuppe mit Gemüse und Eiermuscheln A,C,L 

 

Sauerkraut A,G,L mit Leberwurst/Blutwurst O,G,M und 
Bratensoße dazu Kartoffelpüree A,G,L 

 

Kartoffeltaschen A,C,G mit Kaisergemüse G 

in Rahm, G Bohnen-Selleriesalat O,L               
 

Weißweincreme G    

Hähnchenschlegel und Senf M und 
Bier  
 „Wurst und Käse alternativ“ 2,G 

 

 

Nussschnecke  A,C,G,H 

Donnerstag 

25.01 

 

Kräutercremesuppe G 

 

Gebratener Fleischkäse O,2 mit Rahmsoße G 

Karotten und Kräuterpüree A,C  
 

Tortellini gefüllt mit Käse A,C,G  dazu Tomatensoße L und 
Salat  
 

Melonenkompott O                               

Pasteten Wurst 2,O  
Grobe Mettwurst 2,O Masdamer G 

Senfgurke und Tomatenpaprika O 

 

 

Käsekuchen A,C,G,H 

Freitag 

26.01 

 

Buchstabensuppe A,C mit Rinderbrühe  
 

Paniertes Seelachsfilet A,C,D mit Kartoffelsalat O und 
Remouladensoße G 

 

Eieromelette G,C mit Champignonsoße G   
Petersilienkartoffeln und Endiviensalat         
 

Apfelschnee G  

Gulaschsuppe G mit Brötchen A 
und Bier  
 „Wurst und Käse alternativ“ 1,G 

 

 

Marmorkuchen A,C,G,H 

Samstag 

27.01 

 

Spaghetti A,C Bolognese L mit Parmesan G und grünem  
Salat   
 

Vanillejoghurt O 

Truthahnpastete feine 2,O 

Teewurst, G Grünländer,G,O 

Gewürzgurke 
Birnenkuchen   A,C,G,H 

Sonntag 

28.01 

 

Räucherlachssuppe D,G 

 

Geschmorter Kalbsbraten an Cognacsoße G mit  
Lauchgemüserahmgemüse G und Wellenbandnudeln A,C  
 

Eis G  

Putenschinken 2,O, Rauchkäse O,G 

dazu Paprikalyoner und Tomate  
 
Donauwelle A,C,G,H 

V= vegetarisch, S = Schonkost – Allergenauszeichnung: A=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer Dinkel), B=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, C=Ei.- 
und Eierzeugnisse, D=Fisch.- und Fischerzeugnisse, E=Erdnüsse, F=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, G=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), H=Schalenfrüchte (Mandeln, 



 

 

Haselnüsse, Walnüsse, Cashewkerne, Paranüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse), L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid und Sulfite, R=Weichtiere und deren 
Erzeugnisse (Muscheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: 1=Phosphat, 2=Pökelsalz, P=Lupinen; 3=Farbstoff, 4=Süßungsmittel  – Änderungen vorbehaltenDie 
Heimatküche wünscht Ihnen einen guten Appetit! 

 

 


