
 

 

   Speiseplan KW 14                           01.04- 07.04.2024 
 

 Mittagessen Abendessen / Kuchen  

Montag 

Ostermontag 

 

Rinderbrühe mit Fleischklößchen A,C,L  

Falscher Hase A,G, mit KnödelA,C dazu Bärlauchrahmsoße 

und Karottengemüse 
 

Frische Obstsalat 

Grobe Leberwurst G und 
Leerdamer G und Lachs 

Salatgurke 

 

Schokoschnitte A,C,G,H 

Dienstag 

02.04 

 

Neues 
Gericht! 

Blumenkohlcremesuppe G 

RindergulaschG dazu Salzkartoffeln und Rote Beete mit 
Zwiebelwürfeln   

Kohlrabi –Kartoffel- Gratin G;C; mit Blattsalat 

Schokopudding G mit Eierlikör   

Bierkugel M, Frischkäse G und 
Tilsiter G Radieschen Salat  

 

 

Apfelschnitte  A,C,G,H 

Mittwoch 

03.04 

 

Neues 
Gericht! 

Rinderbrühe mit Backerbsen A,C,L 

GeflügelbratwurstA,C,L,G mit Soße G dazu  

Gratin G und Tomatensalat 

Französischer Gemüseeintopf (Zwiebel,LauchZuchini,Bohnenkerne, 

Tomaten,  grüne Bohnen) mit Pistou(Pesto) 

Buttermilchdessert G mit Heidelbeeren     

Saitenwurst 2 mit Kartoffelsalat O 

„Wurst und Käse alternativ“ 2,G 

 

 

Käsekuchen A,C,G,H 

Donnerstag 

04.04 

 

Kartoffelcremesuppe G  

Paniertes Schweineschnitzel A mit Erbsen und 
Rahmsoße A,C dazu hausgemachte Spätzle A,C  

Broccoli Törtchen C,G auf Champignonrahm G dazu 
Vollkornnudeln A,C und grüner Salat   

Beerengrütze  

Schinken 1, Weichkäse und 
Fleischsalat G dazu dünne 
Rettichscheiben 

 

Quarktasche A,C,G,H 

Freitag 

05.04 

 

Hühnersuppe mit Gemüse und Muschelnudeln A,C,L 

Alaska Seelachs in Knusperpanade A,,D, dazu 
Dillkartoffeln Sc.Remoulade  und Blattsalat 

Feine Bandnudeln A,C mit Ratatouille Gemüse und 
Parmesan G   

Apfelschichtdessert G  

Gebackener Camembert A,G mit 
Preiselbeeren   

„Wurst und Käse alternativ“ 1,G 

 

Hefezopf A,C,G,H 

Samstag 

06.04 

Neues 
Gericht! 

Spaghetti A,C Aglio, mit Knoblauch und Peperoni G,2 dazu 
Parmesan G und Salat 

Pfirsichkompott  

Pistazienlyoner H, ObazdaG und 
Salami G,H 

Rhabarberkuchen    A,C,G,H 

Sonntag 

07.04 

 

Knoblauchcremesuppe D,G  

Burgunderbraten in einer kräftigen Rotweinsoße mit 
Breiten Bandnudeln und Blumenkohlgemüse 

Eis G 

Bierschinken 2 und feine Teewurst 
G Bergkäse G und Tomate  

 

Käsesahnetorte  A,C,G,H 
V= vegetarisch, S = Schonkost – Allergenauszeichnung: A=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer Dinkel), B=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, C=Ei.- 

und Eierzeugnisse, D=Fisch.- und Fischerzeugnisse, E=Erdnüsse, F=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, G=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), H=Schalenfrüchte (Mandeln, 



 

 

Haselnüsse, Walnüsse, Cashewkerne, Paranüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse), L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid und Sulfite, R=Weichtiere und deren 
Erzeugnisse (Muscheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: 1=Phosphat, 2=Pökelsalz, P=Lupinen; 3=Farbstoff, 4=Süßungsmittel  – Änderungen vorbehalten 

 Die Heimatküche wünscht Ihnen einen guten Appetit! 
 


