
 

V= vegetarisch, S = Schonkost - Allergenauszeichnung: C=Ei.- und Eierzeugnisse, E=Erdnüsse, D=Fisch.- und Fischerzeugnisse, A=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, 
Gerste, Hafer Dinkel), B=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, P=Lupinen; G=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), H=Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewkerne, 
Paranüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse), O=Schwefeldioxid und Sulfite, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, F=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, R=Weichtiere und deren 
Erzeugnisse (Muscheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: 1=Phosphat, 2=Pökelsalz,  3=Farbstoff, 4=Süßungsmittel  - Änderungen vorbehalten  

 

Speisekarte Mittagsmenü 
Montag,22. April – Sonntag, 28.April 2024 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Genießen Sie unser leckere Suppe im Menü mit einem Hauptgericht für 2,30 Euro zusätzlich.  
Eine Suppe ohne Hauptgang kostet 4,20 Euro 

Die Heimatküche wünscht Ihnen einen guten Appetit! 

Montag 
22.04 
                                       
                               

Gemüsesuppe mit Nudelreis A,C,L                                                   4,20 € 
 

Königin Pastete mit Putenbrustragout gefüllt dazu 
Herzoginkartoffeln und Karottensalat                                       10,30 € 
 

Feine Sojaklopse garniert mit Gemüse Juliennen in 
feiner Soße dazu Herzoginkartoffeln und Karottensalat        10,30 € 
 

Dienstag 
23.04 
                                                                  

Kartoffelcremesuppe G,O                                     4,20 € 
 

Bifteki vom Rind mit Ajvar G dazu Kartoffelpüree A,G,L  
und Salat                                                                                          12,30 € 
 

Feine Bandnudeln G,C mit Pilzragout G und Eissalat                 10,30 € 
 

Mittwoch 
24.04 
                                                                                     

Grießklößchensuppe A,C,L,G                                                              4,20 €  
 

Kartoffel-Hackfleisch Auflauf A,C,G mit Feldsalat                        10,30 € 
 

Käsespätzle A,C,G mit Zwiebelschmelze und Salat                      10,30 € 
 

Donnerstag 
25.04 
                                                                       
 

Pastinaken Cremesuppe G                                                              4,20 € 
 

Kleine Schweinshaxe mit Bratensoße und Kartoffelsalat A,C  10,30 € 
 

Erbsen-Kartoffeltopf G,=mit Saitenwurst 2,O „Extra“                    8,60 € 
 

Freitag 
26.04 
                                                            

Rinderbrühe mit Fleischklößchen A,G,L                                           4,20 € 
 

Pangasius Filet D mit Dillsahnesoße G dazu Reis  
und Broccoli                                                                                    10,30 € 
 

Pfannkuchen A,C,G mit Tomaten-Spargelfüllung G    
und Salat                                                                                         10,30 € 
 

Samstag 
27.04. 

Pichelsteiner Gemüseeintopf L mit Rindfleischeinlage           10,30 € 
 

Sonntag 
28.04. 

 

Kohlrabicremesuppe G                                                                   4,20 € 
 

Feines Kalbsgeschnetzeltes aus der Hüfte mit Rahmnudeln  
und feinem Karotten- Bohnen-Brokkoli  Gemüsemix            12,30 € 
 

Farfalle mit selbstgemachtem Bärlauchpesto  
und Blattsalat                                                                                 10,30 € 
 


