AUCHE

peiseplan KW 34

Mittagessen

19.08- 25.08.2024

Abendessen [/ Kuchen

Montag Graupensuppe A€ Mortadella ", Gelbwurst,
Bonifaz © und roter Matjessalat P:¢
19.08 Hausgemachtes Krauterhahnchen mit Gefliigelrahm Sund  (Deko Gemiise)
Leipziger Gemise dazu Bandnudeln A
Kasesoufflee A€ mit Kerbelrahm ¢ und Broccoli dazu
Bandnudeln A€
Honigmelone Mini Windbeutel ACGH
Dienstag Pastinaken Cremesuppe © Bierwurst M und Krauter-
Knoblauchkase, ¢ Gurkensalat A-¢
20.08 LebergeschnetzeltesM! in RotweinsoRRe dazu Piiree A€ und Tomate
Kaisergemuse
Kartoffel- Gemuseauflauf A¢.G
mit Champignonsahnesof3e ¢ und Sommersalat mit Paprika
und Radieschen Himbeersahnerolle ACGH
Erdbeerpudding ©
Mittwoch Rinderbriihe mit Reisnudeln A€ Kaserote M1 mit Brotchen und Senf
21.08 Ragout ACLM yom Schwein mit Paprikagemiise, Reis und  Alternativ Kase und Wurst 26
griner Salat
Pfannkuchen A¢.G mit siiRer Fillung und VanillesoRRe © Nuss — Toffee Kuchen AC.G.H
Mangocreme ©
Donnerstag  Blumenkohlcremesuppe © Putenschinken 2°, grobe Mettwurst M
Krauterkase,® Maiskolbchen und
22.08 Gebratener Fleischkése M mit BratensoRe, - Silberzwiebeln
Sommergemiise und KartoffelnAC
Ruhrei ©¢ mit Schnittlauch,
Kartoffeln und Tomatensalat
Muffin AC.G.H
Obstsalat ©
Freitag Eierstich ©¢ mit Rinderbriihe Berliner Kartoffelsuppe ¢
Alternativ Kése und Wurst %6
23.08 Backfisch A€ mit kalter KrautersoRe ¢ dazu Kartoffelsalat ©
Sommersalat mit Tomaten-Mozzarella © Wiirfel
an Balsamico Dressing
Apfel Traum mit Loffelbiskuits A€ Karottenkuchen #¢.GH
Samstag Bohneneintopf mit Kartoffel ¢ dazu ofenfrisches Krauterlyoner, Pizzafleischkase Mt
Baguette A und Bockwurstchen 2.0 und Edamer, ¢ frische Paprika
24.08
Fruchtsahnequark Rhabarberkuchen AC.GH
Sonntag Spinatcremesuppe © Schinken Champignons Pastete 2
: Leberpastete?
25.08 Putengeschnetzeltes ¢ mit Kartoffeltaler ACGL in Butterkase © und Rettichscheibe

Waldpilzrahmsole € dazu Broccoli

Eis ¢

Apfelkuchen AC.GH

V= vegetarisch, S = Schonkost - Allergenauszeichnung: A=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer Dinkel), B=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, C=Ei.-
und Eierzeugnisse, D=Fisch.- und Fischerzeugnisse, E=ErdnUsse, F=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, G=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), H=Schalenfriichte (Mandeln,
Haselnisse, Walniisse, Cashewkerne, Paraniisse, Paranusse, Pistazien, Macadamiantiisse), L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid und Sulfite, R=Weichtiere und deren



Er2eugnisse scheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: 1=Phosphat, 2=Pékelsalz, P=Lupinen; 3=Farbstoff, 4=StiBungsmittel - Anderungen vorbehaltenDie

Heimatkch:



