
 

Allergenauszeichnung / Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 11 = mit Zuckerart(en) und Süßungsmittel(n), 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 5 = mit Süßungsmitteln, 6 = 
mit Geschmacksverstärker, a = Glutenhaltiges Getreide, a1 = Weizen, a3 = Gerste, a4 = Hafer, c = Eier und Eierzeugnisse, d = Fisch und Fischerzeugnisse, g = Milch und Milcherzeugnisse einschl. 
Laktose, h = Schalenfrüchte und Erzeugnisse, i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, j = Senf und Senferzeugnisse, l = Schwefeldioxide/Sulfite, w3 = Walnüsse Änderungen vorbehalten 

Speisekarte Mittagsmenü 
Montag, 19.01.20256– Sonntag, 25.01.2026 

Montag 19.01.2026 
 

 
 

Maultaschensuppe mit Gemüsestreifen6,a,a1,c,g,i              4,20 € 

Geflügel Cordon Bleu1,2,3,4,6,a,a1,g  auf Bratensoßei,l  
dazu Petersilienkartoffelng und feine Erbseng             12,30 € 

Rigatoni Nudeln a,a1,c,   mit cremiger Tomaten-Ricotta Soße 
dazu Parmesan und Blattsalat                            10,30 € 

Dienstag 20.01.2026 

 
 

 

 

Maisrahmsuppeg,h                  4,20 € 

Rinderzunge1,a,a1,g,l  mit Kroketten a,a1,c  und Madeirasoße  
dazu Endiviensalat und Joghurtdressing11,3,a,a1,c,g,j,l                                             12,30 €   

Schupfnudel-Gemüsepfanne 3,a,a1,g dazu Kräutersahnesoße a,a1,c,g,l  
und Endiviensalat mit Joghurtdressing11,3,a,a1,c,g,j            10,30 € 

Mittwoch 21.01.2026 
 
 
 

 

Hühnersuppe mit Gemüse und Eiermuscheln6,a,a1,a3,c,i             4,20 € 
 

Mini Haxe 2,3 auf  Bratensoße i,l  dazu Semmelknödel g,c,a    
und Wirsinggemüse                                                                                   12,30 € 

Kartoffelpuffera,a1,cmit Rahmkarotten1,a,a1,c,g dazu Blattsalat1,6         10,30 € 

Donnerstag 22.01.2026 

 

 

 

Kräutercremesuppea,a1,c,g,l                            4,20 € 
 

Fleischkäse mit Schmorzwiebeln2,3,4,g auf Rahmsoßeg,i,l, 
dazu Bratkartoffeln und  glacierte Karotteng                                    10,30 € 

Tortellini mit Käsefüllunga,a1,c,g mit Schnittlauchsoße dazu  
Gartensalat-Mix und helles Balsamicodressing3,h,j,l,w3                  10,30 € 

Freitag 23.01.2026 

 
 
 

 

Nudelsuppe6,a,a1,c,i                      4,20 € 

Seelachsfilet panierta,a1,d mit Remouladensoße11,2,5,a,a1,c,g,j, 
dazu Kartoffelsalat2 und Endiviensalat              12,30 € 
 

Waldpilzrahmgulaschg mit Semmelknödela,a1,c dazu  
Endiviensalat Joghurt-Dressing11,3,a,a1,c,g,j,l             10,30 € 

Samstag 24.01.2026 
Nur Café Bellino 

Spaghettia,a1,c mit Rinderbolognese  dazu Parmesan 
gerieben1,2,g, und Eisbergsalat, Dressing mit Tomatenwürfel3,j,l       10,30 € 
 

Sonntag 25.012026 

 
 
 

 

Kohlrabicremesuppec,g,l                 4,20 € 

Kalbsrahmbraten auf Cognacrahmsoßec,g,i,l, 
dazu Wellennudelna,a1,c und Lauchrahmgemüse1,a,a1,g               12,30 € 

Grünkern-Schmandbratlinga,a1,c,g,i, mit Kürbis-Kartoffelragoutg 
dazu Gartensalat-Mix mit Honig-Senf Dressing11,3,a,a1,c,g,j,l                 10,30 € 

 

Genießen Sie unser leckere Suppe im Menü mit einem Hauptgericht für 2,30 Euro zusätzlich. 
Eine Suppe ohne Hauptgang kostet 4,20 Euro 

Die Heimatküche wünscht Ihnen einen guten Appetit! 


