
 

Allergenauszeichnung / Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 11 = mit Zuckerart(en) und Süßungsmittel(n), 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 5 = mit Süßungsmitteln, 6 = 
mit Geschmacksverstärker, a = Glutenhaltiges Getreide, a1 = Weizen, a3 = Gerste, a4 = Hafer, c = Eier und Eierzeugnisse, d = Fisch und Fischerzeugnisse, g = Milch und Milcherzeugnisse einschl. 
Laktose, h = Schalenfrüchte und Erzeugnisse, i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, j = Senf und Senferzeugnisse, l = Schwefeldioxide/Sulfite, w3 = Walnüsse Änderungen vorbehalten 

-Speisekarte Mittagsmenü 
Montag, 26.01.2026– Sonntag, 01.02.2026 

Montag  
26.01.2026 

 

                            

Geröstete Grießsuppe6,a,a1,g,i                                                     4,20 € 

Putengeschnetzeltes mit Champignons1,3,a,a1,a3,c,g  
dazu Tomaten-Bandnudelna,a1,c,g  und Broccoligemüse                                    12,30 € 

Waldpilzrahmgulaschg mit Semmelknödela,a1,c und Blattsalat         10,30 € 

Dienstag  
27.01.2026 

 

 

                             

Blumenkohlcremesuppe6,a,a1,c,i                            4,20 € 

Rinderbraten Esterhazy,3,6,a,a1,g,i,l mit feinem Trollingersößle  

dazu Butterkartoffelng und Rote Beete Salat1,3,5,6,g,l                                    12,30 € 

Bio Nudeln von Albgold,a1,c mit Käsesoßea,a1,c,g,l Parmesan gerieben 1,2,g c,g,j,  

und Blattsalat mit Vinaigrette                                                                                10,30 € 

Mittwoch  
28.01.2026 

                             

                                                        

Maultaschen2,3,6,a,a1,c,g,i in der Rinderbrühe6,a,a1,i dazu  Kartoffelsalat2  
und Gartensalat-Mix mit hellem Balsamicodressing3,h,j,l,w3                                 10,30 € 

Eierpfannkuchena,a1,c,g mit Ratatouille und Blattsalat                                     10,30 € 

Donnerstag  
29.01.2026 
 
 

                             

Buchstabensuppe 6,a,a1,c,i                                                      4,20 € 
 

Eisbein4 mit Bratensoßei,l dazu Kartoffel-Sahnepüreeg und Sauerkraut3,g,l       10,30 € 

Gemüseschnitzela,a1,a4  mit Zucchini, Karotten und Haferflocken und geriebenen 
Emmentaler, Zwiebelsoßea,a1,g,i,l  dazu Spiralnudelna,a1  
und glacierte Karotteng                                                                                                                              10,30 € 

Freitag  
30.01.2026 
 
 

                             

Tiroler Kraftbrühe mit Speckklößchen und Gemüse  3,6,a,a1,c,g,h,i                                  4,20 €                   
 

Hausgemachte Fischfrikadelle a,a1,c,d,g mit Remouladensoße11,2,5,,a,a1,c,g,i 

dazu Kartoffelsalat  und Feldsalat                                                                      12,30 €                                                                 
 

Kartoffelauflauf a,a,g,c,1 mediterran dazu Tomatensoße  und Feldsalat        10,30 €    

Samstag  
31.01.2026 
Nur Café Bellino 

Erbseneintopf2,3,6,a,a1,g,i  Wursteinlagei,j                                                               10,30 € 
 

Sonntag  
01.02.2026 

 
 

                            

Tomatencremesuppe6,a,a1                            4,20 € 

Gemischten Braten"1,6,a,a1,l mit Kartoffelknödeln1,a,a4,c,l  

und Apfelblaukraut3,                                                                                                    12,30 € 

Vegetarische Kohlroulade1,a,a1,c,f mit Bratensoßei,l  

dazu Kartoffeln,a,a4,c, und Erbsen                                                                         12,30 € 

 

 
Genießen Sie unser leckere Suppe im Menü mit einem Hauptgericht für 2,30 Euro zusätzlich. 

Eine Suppe ohne Hauptgang kostet 4,20 Euro 
Die Heimatküche wünscht Ihnen einen guten Appetit!  


