
 

Allergenauszeichnung / Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 11 = mit Zuckerart(en) und Süßungsmittel(n), 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 5 = mit Süßungsmitteln, 6 = 
mit Geschmacksverstärker, a = Glutenhaltiges Getreide, a1 = Weizen, a3 = Gerste, a4 = Hafer, c = Eier und Eierzeugnisse, d = Fisch und Fischerzeugnisse, g = Milch und Milcherzeugnisse einschl. 
Laktose, h = Schalenfrüchte und Erzeugnisse, i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, j = Senf und Senferzeugnisse, l = Schwefeldioxide/Sulfite, w3 = Walnüsse Änderungen vorbehalten 

Speisekarte KW 12 
Montag, 16.03.2026 – Sonntag, 22.03.2026 

Montag 16.03.2026 
 

 

 

Fleischkkößchensuppe6,a,a1,c,g,i                                                                                       4,20 € 

Gefüllte Wirsingroulade c,a,g,mit Rosmarinsoße G dazu  
Kartoffel-Sellerie-Püree i,gcund buntes Gemüse                                         12,30 € 
 

Steckrüben–Frikadelle a,c, auf buntem Paprika-Zwiebelragout mit 
Kräuternudelna,c                                                                                               10,30 € 

Dienstag 17.03.2026 

 

 

 

Karottencremesuppea,a1,c,g,i,l 4,20 € 

Knusperhähnchenschnitzel a mit Kartoffelgratin g  dazu  

Bratensauce l und Broccoli g                                                                                                12,30 € 
 

Kartoffel-Gemüseauflaufc,g  mit Petersiliensahnesoßea,a1,c,g,l   

dazu Eisbergsalat und Honig-Senf Dressing11,3,a,a1,c,g,j,l                               10,30 € 

Mittwoch 18.03.2026 

 

 

 

Maultaschensuppe mit Gemüsestreifen6,a,a1,c,g,i                                          4,20 € 
 

Linsen a,i mit hausgemachten Spätzlea,c, und Saitenwurst 2,3,4                            12,30 € 
 

Mit Gemüse gefüllte Zucchini g mit Mozzarella g 

überbacken an Couscous a  und Tomatensahnesoße g                                             10,30 € 

Donnerstag 19.03.2026 

 

 

 

Lauchcremesuppea,a1,c,g,l                                                                                   4,20 € 

Spaghetti a,a1,c  mit Hackfleischsoße vom Rind dazu  Endiviensalat  
mit Joghurtdressing 11,3,a,a1,c,g,j,l und geriebenem Parmesan 2,g,c                  12,30 € 

Gnocchic mit Broccolisoßea,a1,c,g,l dazu Parmesan gerieben1,2,                                                        

und Blattsalat                                                                                                   10,30 € 

Freitag 20.03.2026 

 

 

 

Currycremesuppe2,3,6,a,a1,c,g,i,l                                                                       4,20 € 

Seelachsfilet in Zitronenbutter gebraten1,d auf Dillrahmsoße1,a,a1,d,g  
dazu Butterreis und glacierte Karotteng                                                      12,30 € 
 

Spinat-Riccota-Lasagnea,g  mit Paprikasoßeg  dazu Blattsalat                             10,30 € 

Samstag 21.03.2026 
Nur Café Bellino 

Allgäuer Käsespätzle a,a1,c,g  mit Eisbergsalat und 
Salatsoße mit Tomatenwürfel und Dressing11,3,a,a1,c,g,j,l                                             10,30 € 

Sonntag  22.03.2026 

 

 

 

Blumenkohlcremesuppea,a1,g                              4,20 € 

Burgunder Schweinebraten6,a,a1,g,i,l  mit Champignonrahmsoße1,3,a,a1,g  

dazu hausgemachte Spätzlea,a1,c und Frühlingsgemüse 3                           12,30 € 

Gemüse Bulgur Bratlingea,a1,a3,c,g  auf Schnittlauchsoßea,a1,c,g,l   

dazu Ratatouillegemüse                                                                                 10,30 € 

 
Genießen Sie unser leckere Suppe im Menü mit einem Hauptgericht für 2,30 Euro zusätzlich. 

Eine Suppe ohne Hauptgang kostet 4,20 Euro 
Die Heimatküche wünscht Ihnen einen guten Appetit! 


