Speiseplan KW 17

. Mittagessen

20.04.bis 26.04.2026

Abendessen [/ Kuchen

Montag Nudelsuppe mit Rinderbruheb.aat.ci Leberwurst grob®&, Leerdamer 9
= :
20.04 Thuringer Bratwurst »2%.a3<9i , BratensofRBe ', BT HIghES (SAIGHOKE
Kartoffelpuree'2a4c! Paprikagemuse, 9
Asia-Nudel-Gemusepfanne mit Blattsalat und Dressing
Erdbeergriitze Fruchtschnittea21.c9
Dienstag Krautercremesuppe 9.2 Gelbwurstéii, Teewurst23ii
e
21.04 Rindersaftgulasch !, Butterreis , Broccoli GemUse Lo 2 Damscher
Nudelsalat!352.a%cgi
Tellerrdsti mit feiner Gemisemischung aus
Romanobohnen gelben und orangen Karotten sowie
Broccoli dazu Blattsalat
Sahnerolle
Griel3brei mit Zimt Zucker 9
Mittwoch Buchstabensuppe$-a.a1.ci ,
Pizza Salami und
22.04 Hackbraten mit Feta-Barlauch Fullung #9¢ TomatensolR3e Mozzarellaz3aalg
und gebackene Rosmarinkartoffel und Blattsalat
Rigatoni®a'.c, Pesto SahnesoRe ¢!, Parmesan gerieben'29, =
Blattsalat, Honig-Senf Dressing*3.2a1.c.g Wurst/Kase3
Buttermilchcreme 9 mit Mandarine Rihrkuchen=21<s
Donnerstag Pastinaken Cremesuppe 9 Bierschinken?3#, Streichkase 9,
AR : 3 : :
23.04 Hahnchenbrust mit Spargelragout 92 und Kartoffelgratin 9 Haier Innticllena Bapiiia Al
j Kartoffel-Reibekuchen2alc, Apfelmus32
Birnenquark 9.
Pl u nd era,a1,33,c,g,h,h2
Freitag Fladlesuppe-22t.cgi Hackkfleischfleisch-Kase-
6,a,a1,9,i
24.04 Seelachsfilet2'.¢ Bordolaise” Kartoffel, und NrasEsHIpe
Frihlingsgemdse Wurst/Kase234
Gemusecurry"2atcg  Butterreis, Gartensalat-Mix,
Salatsol3e mit Tomatenwurfel3!
Schokoladen Creme mit Léffelbiskuit 9 Kuchen
Samstag Maasdamer ¢, Krauterlyoner?34
25.04 . Tagliatelle @21, Schinken-Sahnesof3e?3569 , Parmesan Wurstsalat schwabisch 1.23456i
gerieben'29, Blattsalat, helles Balsamicodressing3hi.lw
Kirschkompott? mit VanillesoRe 9
Obstkuchenaat.cg
Sonntag Kartoffelcremesuppe23.9:i Paprikalyoner 234, Putenschinken
3,4 = g
26.04 Kalbsrahmbraten mit Hausgemachten Spatzle ®¢ Friihlings- geaneiig s Salogialg

Lauchgemise und Ch_erry-RahmsoI’Se o

Eis9

Sahneschnitte #<9

Allergenauszeichnung / Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 11 = mit Zuckerart(en) und StRungsmittel(n), 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Phosphat, 5 = mit
Sulungsmitteln, 6 = mit Geschmacksverstarker, a = Glutenhaltiges Getreide, a1l = Weizen, a3 = Gerste, a4 = Hafer, c = Eier und Eierzeugnisse, d = Fisch und Fischerzeugnisse, g = Milch und
Milcherzeugnisse einschl. Laktose, h = Schalenfriichte und Erzeugnisse, h2 = HaselnUsse, i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, j = Senf und Senferzeugnisse, | = Schwefeldioxide/Sulfite, w3 =
Walniisse - Anderungen vorbehalten. Die Heimatkiiche wiinscht Ihnen einen guten Appetit!



