
 

V= vegetarisch, S = Schonkost - Allergenauszeichnung: C=Ei.- und Eierzeugnisse, E=Erdnüsse, D=Fisch.- und Fischerzeugnisse, A=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, 
Roggen, Gerste, Hafer Dinkel), B=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, P=Lupinen; G=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), H=Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, 
Cashewkerne, Paranüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse), O=Schwefeldioxid und Sulfite, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, F=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, 
R=Weichtiere und deren Erzeugnisse (Muscheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: 1=Phosphat, 2=Pökelsalz,  3=Farbstoff, 4=Süßungsmittel  - Änderungen 
vorbehalten  
  

 
 
 

Speisekarte Mittagsmenü KW 21 
Montag, 18.05.2026– Sonntag, 24.05.2026 

 

Montag 
18.05 

 

                                          

Rinderbrühe L mit Eierstich C,                                                                             4,20 € 

Hähnchenfilet mit Tomaten-MozzarellaG gratiniert, dazu feine 
Bandnudelnc,g,a mit Sahnesoßea,g und Zucchinigemüse                             12,30 € 

Frühlingsrolle mit Asianudeln dazu Curry-Gemüse-Kokossoße f  
und Salat                                                                                                              10,30 € 

Dienstag 
19.05 

                                       

                                           

Tomatencremesuppe G                                                           4,20 € 

Schweine Schnitzel A mit Spätzle A,C  und Rahmsoße G  
dazu Fingermöhren                                                                                           12,30 € 

CousCous GemüsetörtchenA,C,Gmit herzhaften Grillgemüse  
auf einer PaprikarahmsoßeG                                                                            10,30 € 
 

Mittwoch 
20.05 
                                       
 

 

Hühnerbrühe mit Geflügelklößchen A,C,L                                                          4,20 € 

Königsberger Klopse mit Kapernsoße dazu  Reis  
und Rote Beete mit Frühlingslauch                                                                 12,30 € 

Nudel-Gemüse-Auflauf mit Tomatensoße und Gurkensalat                                  10,30 € 
 

Donnerstag 
21.05 

                                       

 

Paprikacremesuppe G                                                                                          4,20 € 

Spaghetti Bolognese vom Rindfleisch mit geriebenem Käse  
dazu Blattsalat                                                                                                     10,30 € 
 

Griechischer Salat aus Tomaten, Gurken und Paprika mit Schafskäse, 
Thunfisch D,O, Oliven,  und Zwiebeln dazu Baguette                                    10,30 € 
 

Freitag 
22.05. 
Spargelzeit                                 

                                         

   

Rinderbrühe mit Nudelreis A,C,                                                                                                                    4,20 € 

Wildlachsfilet d mit Kartoffelrösti g, weißer Spargel und  
Sauce Hollandaise C,G                                                                                         12,30 € 

Schwäbische Käsespätzle a,a1,c,g mit Zwiebelschmelze g  
Blattsalat mit Honig-Senf Dressing11,3,a,a1,c,g,j,l                                               10,30 € 

Samstag 
23.05 
Nur Cafe Bellino 

 

Eieromelette mit Rahmspinat und Kartoffeln                                               10,30 € 

Sonntag 
24.05 

 

 

Spargelcremesuppe G                                                                                          4,20 € 

Rinderbraten ,L mit Bratensoße G dazu  
Herzoginkartoffel und Sommergemüse                                                        12,30 € 

Spargelstücke im Backteig mit Sauce. Bearnaise  
dazu neue Kartoffeln                                                                                         10,30 € 

 

 

Genießen Sie unser leckere Suppe im Menü mit einem Hauptgericht für 2,30 Euro zusätzlich. 

Eine Suppe ohne Hauptgang kostet 4,20 Euro 

Die Heimatküche wünscht Ihnen einen guten Appetit! 


