
 

Allergenauszeichnung / Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 11 = mit Zuckerart(en) und Süßungsmittel(n), 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 5 = mit Süßungsmitteln, 6 = 
mit Geschmacksverstärker, a = Glutenhaltiges Getreide, a1 = Weizen, a3 = Gerste, a4 = Hafer, c = Eier und Eierzeugnisse, d = Fisch und Fischerzeugnisse, g = Milch und Milcherzeugnisse einschl. 

Laktose, h = Schalenfrüchte und Erzeugnisse, i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, j = Senf und Senferzeugnisse, l = Schwefeldioxide/Sulfite, w3 = Walnüsse Änderungen vorbehalten 

 

Speisekarte Mittagsmenü 
Montag, 01.06.2026– Sonntag, 07.06.2026 

Montag 
01.06. 
                                       

 

                                      

Gebrannte Grießsuppe 6,a,a1,c,                                                                      4.20 € 

Fleischkäse2,3,4,g mit  Rahmsoße g,i,l  dazu Bratkartoffeln und 
Blumenkohlgemüse g                                                                                                                           10,30 € 

Reispfanne L „Griechische Art“ mit l mediterranem  
Gemüse dazu  Fetakäse G  und Blattsalat                                               10,30 € 

Dienstag 
02.06. 
                                       
                                         

                                       

Zucchinicremesuppe G,L                                                                               4,20 € 

Fruchtiges Hähnchencurry2,a,a1,c,g  mit Kokosmilchg,i,l   dazu  Reis a,a1,c,g   
und Asiagemüse                                                                                         12,30 € 

Rahmspinat1,a,a1,g  mit  Rühreierc,g  dazu  Butterkartoffelng                 10,30 € 

Mittwoch 
03.06. 
                                      
                                      
 

                                        

Butterklößchen-Suppe 2,0,A                                                                           4,20 € 

Paniertes Schnitzel vom Schwein G mit Bratensoße dazu  
Kartoffelgratin und Sommersalat                                                       12,30 € 

Farfalle Tricolore,c,g ( 3erlei Farben) mit Käsesoße a,c  
und Blattsalat                                                                                          10,30 € 

 

Donnerstag 
04.06. 
Fronleichnam 

 

                                          

Waldpilzcremesuppe G                                                                                 4,20 € 

Schweineroulade A,C,F,L auf Rotweinsoße G,M mit  
Bohnengemüse und Serviettenknödel A,C,G                                           12,30 € 

Gemischter Grillgemüseteller mediterran mit Folienkartoffeln  
und Sour Creme Dip                                                                                  10,30 € 

Freitag 
05.06. 
                                      
                                      

                                        

Schwäbische Hochzeitsuppe6,a,a1,c,g,i                                                          4,20 € 

Pangasiusfileta1,c,g,j,l in Petersiliensoße mit Kartoffeln und 
Blattsalat 6,a,a1,h,w3                                                                                        12,30 € 

Maisgrießbratlinga,a1,c,g,i mit  Paprikagemüse g  dazu Feldsalat         10,30 € 

Samstag 
06.06. 
Nur Cafe Bellino  

Spaghetti a,a1,c  alla Bolognese,6,a,a1,i mit  Eisbergsalat  und 
einer Salatsoße mit Tomatenwürfeln  l3,j,l  
dazu geriebener  Parmesan 1,g                                                                 10,30 €                                                                                                                                                                                                                                                 

Sonntag 
07.06. 
 
 

                                       

Broccolicremesuppe G                                                                                 4,20€ 

Gefüllter Schweinebraten mit Rahmsoße G und hausgemachten 
Spätzle dazu buntes Karottengemüse                                                    12,30 € 

Grünkern-Schmandbratlinga,a1,c,g,i, mit Karotten-Kartoffelragoutg     10,30 € 

  

 
Genießen Sie unser leckere Suppe im Menü mit einem Hauptgericht für 2,30 Euro zusätzlich. 

Eine Suppe ohne Hauptgang kostet 4,20 Euro 

Die Heimatküche wünscht Ihnen einen guten Appetit! 


