
 

V= vegetarisch, S = Schonkost - Allergenauszeichnung: 1=Ei.- und Eierzeugnisse, 2=Erdnüsse, 3=Fisch.- und Fischerzeugnisse, 4=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, 
Gerste, Hafer Dinkel), 5=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, 6=Lupinen; 7=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), 8=Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewkerne, 
Paranüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse), 9=Schwefeldioxid und Sulfite, 10=Sellerie, 11=Senf, 12=Sesamsamen, 13=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, 14=Weichtiere und 
deren Erzeugnisse (Muscheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: A=Phosphat, B=Pökelsalz,  C=Farbstoff, D=Süßungsmittel  - Änderungen vorbehalten  

 

Speisekarte Mittagsmenü 
Montag, 03.08.2026 – Sonntag, 09.08.2026 

Montag 
03.08. 

 
 

 

 
 

Rinder Bouillon mit Suppenmaultascheng,c,a                                                             4,20 € 
 
Hähnchenkeulen im Ofen gegart mit Rosmarin-Kartoffeln g dazu 
 Ratatouillei und Tomatensaucei                                                                                 12,30 € 
 
Geschmorte Süßkartoffelscheibenl,i mit cremiger Polentag und Brokkoli g       10,30 € 
 

Dienstag 
04.08. 
                                      
  

                                        

Tomaten-Basilikumsuppe i                                                                                           4,20 € 
 
Linseni mit hausgemachten Spätzlec,a und Saitenwurst2,3,4                                  12,30 € 
 
Hausgemachte pikante Käseküchlea4,c,g,h,i,j mit Pesto-Rahmgemüseg,i,h  
und Tomatensalat                                                                                                        10,30 € 
 

Mittwoch 
05.08. 
                                       

 

 

Eierflockensuppe C                                                                                                          4,20 € 
 
Hausgemachte Fleischküchle a,c,g,l  mit Rahmsauceg, 

dazu Kartoffelstampfg und Erbsen-Möhrengemüseg                                                     12,30 € 
 
Pennea,c mit Alblinsen-Bolognesel,i,h,f dazu Blattsalat                                             10,30 € 
 

Donnerstag 
06.08. 
 
 
 
 

 

Sommergemüse Creme Suppe i,g                                                                                 4,20 € 
 
Piccata Milanese vom Huhn a,c,g mit Tomatenbasilikumsaucei  
dazu  Spaghettic,g                                                                                                          12,30 € 
 
Cesar Salat Romanasalat mit Parmesan-Dressingg,c, Tomaten, Gurken, Kapern, 
Croutons, und gekochtem Eic                                                                                     10,30 € 
 

Freitag 
07.08. 
 
 

 

Graupensuppe l                                                                                                                4,20 € 
 
Kartoffelrösti mit Kräuterquarkg und Rauchlachs                                                   12,30 € 
 
Kaiserschmarrn g,c,a mit Apfelmusl, Zimt und Zucker                                                 8,60 € 
 

Samstag 
08.08. 
Nur Café Belino und 
Scheunen Café 

 

Gaisburger Marsch mit Rindfleischwürfeli,f, Spätzleg,c,  
Kartoffeln und Gemüsei                                                                                               10,30 € 

Sonntag 
09.08. 
 

                                      

 

Blumenkohlcremesuppe g                                                                                             4,20 € 
 
Pulled Porkj,if mit Wedges dazu Sour Cremeg und Bayrischkrautsalat                 12,30 € 
 
Gemüse Talera,c,g mit Karottensalati,Gurkensalati,l und Blattsalat                        10,30 € 

 

Genießen Sie unser leckere Suppe im Menü mit einem Hauptgericht für 2,30 Euro zusätzlich. 

Eine Suppe ohne Hauptgang kostet 4,20 Euro 
Die Heimatküche wünscht Ihnen einen guten Appetit! 


